
古津軽の食

雪に閉ざされる冬を生き抜くために発達した津軽の発
酵・保存食文化。ワンナチュラルでは、発酵調味料や発
酵食材をふんだんに使用した、体が喜ぶ「麹箱ごはん」を
いただくことができます。麹箱の中に所狭しと並ぶお食
事は、写真映えも抜群です。
お食事会場では、こぎん刺しクリエイター「Tsu.girl」さ
んの作品を見学、購入することもできます。
ご予約時とお会計時に「古津軽ウィーク」とお伝えいた
だけると、お食事料金が100円割引となります。

59:one.natural 現代風発酵ランチ「麹箱ごはん」

■時:11:30~13:30 ■料:1,650円 ■場:one.natural
■予/問:インスタグラムDM：
https://www.instagram.com/one.natural?igsh=M2ZvM2l5MG00Mj
g2 またはTEL:0172-36-2668（営業時間のみ）
■所:弘前市春日町36-12 プレシャスガーデンD
■ア:弘南バス「文化センター前」から徒歩10分

【弘前市】期間中いつでも（日・祝・第1・3月曜日定休）


