
古津軽の食

水や米が豊かな津軽地方には数多くの酒屋があります。
ひやおろしとはそんな作り酒屋が春に一度だけ火入れを
行って、夏の間に熟成させて出荷する、まさに秋のお酒
です。購入で応募！
中村亀吉は酒名を「玉垂（たまだれ）」として、大正2年
（1913年）創業。以来⾧年に渡り名工といわれる津軽杜
氏によって大切に造りつづけられました。

65:古津軽「地酒のひやおろし」中村亀吉酒造

■時:8：30～17：00（土日祝定休）
■場:黒石市中町12
■問:中村亀吉酒造 TEL 0172-52-3361

【黒石市】実施日 期間中いつでも


