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令 和 ６ 年 度 青 森 県 卓 越 技 能 者 表 彰 

県では、社会一般に技能尊重の気運醸成と技能者の地位向上、技能水準の向上を目的
に県内の卓越した技能者（対象:満年齢４５歳以上で、当該技能における経験が１５年
以上の者）を表彰する青森県卓越技能者の知事表彰を実施しており、この度、令和６年
度の受賞者が決定しました。 

■木製家具・建具製造工として独自の優れた技能を有し、中泊町旧宮越家の
ステンドグラス丸窓制作では、道具を自作することにより、継ぎ目のない
1200 径の丸窓を見事に完成させた。 

■青森ヒバ材の長所を全国に発信するとともに、白神山地のナラ枯れ病に
係る県のプロジェクトに参加するなど、県産木材の普及や有効活用に尽
力している。 

小田桐
お だ ぎ り

 憲一
けんいち

（木製家具・建具製造工/小田桐建具店）五所川原市 

■青森県産素材を使用したオリジナルカクテルを研究し、県産カシスを使
用するとともに、県産リンゴジュースを使用したカクテルをサントリー
と共同開発するなど、青森を感じさせるカクテルを提供している。 

■自身の全国大会で優秀な成績を収めているほか、全国大会で活躍できる
優秀なバーテンダーを育成している。日本バーテンダー協会常務理事兼
広報局長として、バーテンダーの広報活動にも尽力している。 

中野
な か の

 陽
よう

介
すけ

青森市 

■西洋料理の伝統を守りながら、地産地消を常に意識した料理を考案し好評
を得ている。特に白身魚のすり身に滑らかさや粘りを出す方法など、テリ
ーヌの調理法に関する技能は抜群で業界から高い評価を得ている。 

■令和５年に八戸美術館で開催された「ロートレックとベルエポックの巴里
１９００年」展の晩餐会では地元の食材を用いて、当時のロートレックの
料理を見事に再現し称賛された。 

高橋
たかはし

 幸
ゆき

博
ひろ

（西洋料理人／(株)八戸パークホテル）  八戸市 

■特許を取得した「パーマ施術器具、パーマ施術器具用固定具及びツイスト

パーマの施術方法」によって、お客様にツイストパーマをより簡単に提供

できるようになり、高く評価されている。 

■技術講習会の企画・実施、競技大会の開催・選手養成などを通じて次代を

担う若手理容師への技術指導や人材育成に尽力している。 

蝦名
え び な

 伸
しん

治
じ

（理容師／カットプロセス ライズ）    青森市 



- 2 - 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■フランス修行時代に幅広いジャンルの製造技法を学び、また特殊な冷凍
設備を使用し、極力添加物を使用しない菓子作りを心掛けている。特にチ
ョコレート菓子では高い技能を有しており好評を博している。 

■当店の定番の菓子を守りながら、県内の同業他社や酒造店など異業種と
のコラボレーションによってオリジナリティ溢れる商品を次々と生み出
し、洋菓子業界の新しい未来を模索している。 

蛯名
え び な

 啓
ひろ

悦
よし

（洋生菓子製造工／(有)ル・スゥブラン）八戸市 

小田桐
お だ ぎ り

 盛人
もりひと

（造園師等／(株)大昭造園）      平川市 

■国指定名勝盛美園の修復工事に携わり、長年培ってきた技能をフル活用し
て灯篭の修復や護岸石の設置など難しい作業を完遂させた。また、葉の症
状を見て瞬時に原因を見極め効果的に薬剤を散布する技能に優れている。 

■剪定で発生した枝や幹をチップにして販売するなど環境にも配慮した取組

を進めるとともに、造園の面白さを等を伝える企画提案や次世代技能者へ

の力を注ぎ、業界の発展に寄与している。 

■上生菓子である「ねりきり」の形づくりに秀でており、デフォルメさせる
ことによって見栄えを良くするとともに、クリスマスなどのイベントも
和菓子で演出し人気を博している。 

■地元を盛り上げたいという強い思いから、県産食材の使用にこだわると
ともに、商品名も地域を連想させるものとするなど地域振興に大きく貢
献している。 

 
 

福井
ふ く い

 健藏
けんぞう

（和生菓子製造工／菓子処 弘房）     弘前市 
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県では、社会一般に技能尊重の気運醸成と技能者の地位向上、技能水準の向上を目的
に県内の優秀な技能者（対象:満年齢４５歳未満で、当該技能における経験が１０年以
上の者）を表彰する青森県技能奨励賞の知事表彰を実施しており、この度、令和６年度
の受賞者が決定しました。 

令 和 ６ 年 度 青 森 県 技 能 奨 励 賞 表 彰 

■祝賀用オリジナルケーキやウェディングケーキの評価が高く、顧客のニーズ
を反映しながら数値化した分量のクリームやチョコレートなどの細工で仕上
げる独自のデコレーション技術が一目置かれている。 

■県産食材を使用したコース料理開発チームのデザート・スイーツ部門でリー
ダーを務める。生産者との関わりを大切にしながら素材の持つ味や見た目の
美しさを引き出す調理法を考案し、地産地消に貢献している。 

 

佐々木
さ さ き

 美穂
み ほ

（洋生菓子製造工／(株)八戸プラザホテル）八戸市 

■庭園工事における庭石の配置技能に優れ、野面石積みや石畳などは、これま
での基本的な積み方に独自のアイデアを加えて安定感のある施行を行ってい
る。 

■ものづくりマイスターとして、高校生や高齢者に対して庭園づくりを分かり
やすく指導するなど、造園の楽しさを伝えながら技能継承や人材育成に努め
、業界全体の発展に貢献している。 

 

三浦
み う ら

 悠
ひさし

（造園師等／(株)美秀園）       五所川原市 


