
月曜日 火曜日 水曜日 木曜日 金曜日 土曜 日曜

30 1

〇八戸せんべい汁

研究所：富士山本

宮浅間大社　神田

川ふれあい広場「ふ

じさん神田川テラス」

2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14 15

○丸広入間店

(～21)

○西武東戸塚

S.C.(～17)

〇つがる市：神楽

坂・毘沙門天　善

國寺「つがる市物産

市in神楽坂」

〇つがる市：千葉

県柏市・道の駅しょ

うなん「つがる市物

産市in道の駅しょう

なん」

〇弘前市：九段会館

テラス　コンファレンス

＆バンケット302「ひろ

さきコミュニティ・ラボ

FEVER～弘前のワゲ

モノ大集合～」

16 17 18 19 20 21 22

〇東武宇都宮百貨

店(～23)

○東武船橋店

(～30)

23 24 25 26 27 28 29

○京王聖蹟桜ヶ丘

店(～1/3)

○丸広川越店

(～1/6)

30 31

開催場所 イベント名 主催サイトイベントページ　URL

別添チラシ参照

別添チラシ参照

青森物産展 あおもり北彩館出店催事

あおもり北彩館出店催事

あおもり北彩館出店催事

なし

https://www.michinoeki-shonan.jp/

別添チラシ参照

https://www.tobu-u-dept.jp/event-schedule

あおもり北彩館出店催事

あおもり北彩館出店催事

あおもり北彩館出店催事

つがる市：つがる市物産市in神楽坂

つがる市産旬の農産物、加工品等の販売

12/26(木)～1/6(月)
丸広川越店

5階催事場
選抜アンテナショップフェア

選抜アンテナショップフェア

東北アンテナショップフェア

つがる市：つがる市物産市in道の駅しょうなん

つがる市産旬の農産物、加工品等の販売

弘前市：ひろさきコミュニティ・ラボ FEVER

～弘前のワゲモノ大集合～

ウインズ後楽園A館

2階水道橋口

丸広入間店

4階催事場

西武東戸塚S.C.

ひがとつマルシェ

神楽坂・毘沙門天　善國寺

千葉県柏市・道の駅しょうなん

12/11(水)～21(土)

12/11(水)～17(火)

12/13(金)

10：00～15：00

12/14(土)

9:00～16:00

12/15(日)

14:00～16:00

(13:30受付開始)

11/30(土)

10:00～15：00

富士山本宮浅間大社

神田川ふれあい広場

八戸せんべい汁研究所

：ふじさん神田川テラスー連綿とつながる水と食と本とー

11/5(火)～1/31(金)
米と魚　さかなさま

日本橋茅場町店

八戸せんべい汁研究所：八戸＆八戸せんべいPRイベント

12/7(土)夜の部　「えぇっ！せんべいがアルデンテに!? お皿にも‼

『八戸せんべい汁Night』～八戸の食と観光を楽しむ夜～」

12/8(日)昼の部　「親子で体験『南部せんべい』を手焼きしてみよう!

「八戸せんべい汁＆せんべい焼き体験付きランチ」

ご当地アンテナショップフェア

ふるさとアンテナショップ特集

2024年 12月　青森県　首都圏イベント情報

青森県東京事務所、ついにInstagramはじめました！

＠aomoripref_tokyo
首都圏イベント情報カレンダーの更新も継続しますが

Instagramの方もぜひよろしくお願いいたします！！

12/19(木)～30(月)

12/26(木)～1/3(金)

東武船橋店

京王聖蹟桜ヶ丘店

2階イベントスペース

12/7(土)～8(日)

○ウインズ後楽園(～8)

〇八戸せんべい汁研究所

：米と魚　さかなさま　日本橋茅場町店

開催期間

12/18(水)~23(月)

10:00～19:00

(最終日は18:00閉場)

九段会館テラス302

 東武宇都宮百貨店

 5階　イベントプラザ

2024 冬のグルメ祭 海特集

スイーツフェア

https://www.michinoeki-shonan.jp/
https://www.tobu-u-dept.jp/event-schedule


あおもり北彩館　東京店　（青森県アンテナショップ）

店頭催事　出店者 北彩館URL等

ふくちジャッグドセンター

そうま屋米酒店

下北行商隊

※原則10：00～18：00（業者によって早く閉める場合あり）　急遽日程が変更になる可能性もありますので、予めご了承ください。

青森県東京事務所、ついにInstagramはじめました！

＠aomoripref_tokyo

首都圏イベント情報カレンダーの更新も継続しますが

Instagramの方もぜひよろしくお願いいたします！！

https://www.umai-

aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html

12/11(水)～17(火)

取扱商品（商品・日程は変更の可能性があります）

野菜、りんご、漬物など

青森のお母さんたちがにぎやかに販売予定！

豊盃各種、津軽路ビール　他

下北特産品、岩磯のり、黒にんにく　他

https://www.hokusaikan.com/

開催期間

12/3(火)～6(金)

12/7(土)～12(木)

〒102-0093

東京都千代田区平河町２丁目６番３号 都道府県会館７号

青森県東京事務所 流通観光課

電話:03-5212-9113 E-Mail:a-tokyo@pref.aomori.lg.jp

https://www.sogo-seibu.jp/omiya/topics/page/MF_eventcalender.html
https://www.umai-aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html
https://www.umai-aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html
https://www.umai-aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html
https://www.matsuzakaya.co.jp/shizuoka/event/
https://www.umai-aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html
https://www.umai-aomori.jp/shop/antennashop/hokusaikan.html
https://www.matsuzakaya.co.jp/shizuoka/event/


⻄伊⾖しおかつおうどん⼋⼾せんべい汁

⽂化庁が取り組んでいる、⽇本の各地

域において100年続く⾷⽂化「100年

フード」。今回は100年フードに認定

された４団体が集結します。

（詳細は裏⾯をご覧ください）

　TEL: 090-7678-9933

s a t
1 0 : 0 0 - 1 5 : 0 0

11.302024�
「富⼠⼭と⽔と〇〇」とをテーマにし、毎回

内容を変えながら開催する定期イベントです。

第１回開催テーマの「本」に合わせて、第２回は

連綿とつながれてきた「100年フード」をお楽しみ

ください。

神⽥川のせせらぎの⾳に⽿を傾けながら、あなたに

とって特別な⾷・本に出会えるかも？

―�連綿とつながる⽔と⾷と本と―�

富⼠宮やきそば静岡おでん

主催：ＮＰＯ法人
　　　まちづくりトップランナーふじのみや本舗

会場｜富⼠⼭本宮浅間⼤社
   �神⽥川ふれあい広場

一箱古本市も

開催！

m a i l i n s t a g r a m

協力：西町商店街、やまなし源水ラーメン、
　　　株式会社フジタ産業、大衆食堂祭、富士養鱒漁業組合



⻄伊⾖町に古くから伝わるカツオの塩蔵乾⼲しです。原型は約1300年前

の奈良時代にまで遡ります。潮鰹は、神事も兼ねた保存⾷として、昔か

ら伝わる製造⽅法で作り続けられており、常温保存させる為に塩分濃度

が⾼いことが特徴です。古くからお吸い物やお茶漬けなど、かつおの旨

味だしとして使われてきました。⻄伊⾖しおかつおを⽤いたうどん等が

地元の飲⾷店やイベントなどで広く提供されています。

練った⼩⻨粉を焼いた煎餅を⽤いることで保存がきき、⼋⼾せんべい汁

は家庭料理として200年以上受け継がれてきました。⾁や⿂、野菜やきの

こなどでダシを取った汁の中に、汁物専⽤の「おつゆせんべい」を最後

に割り⼊れ、煮込んで仕上げます。美味しいダシ汁が沁み込んだせんべ

いのツルツル、モチモチした独特の⾷感は、まるでパスタのアルデンテ

のようです。

⼋⼾せんべい汁

＼�⽂化庁認定�／

⽂化庁では、地域で世代を超え

て受け継がれてきた⾷⽂化を、

10 0年続く⾷⽂化「10 0年フー

ド」と名付け、⽂化庁とともに

継承していくことを⽬指す取組

を推進しています。

これまでに25 0件の⾷⽂化が認

定されております。

この度「富⼠⼭神⽥川テラス」

の開催に際して、10 0年フード

に認定された４団体が富⼠宮市

に集結します。

⻄伊⾖しおかつおうどん

現静岡市の周辺には焼津や由⽐など新鮮な⽔産物を⽔揚げする漁港があ

り、「⿊はんぺん」に代表される練り製品の製造が盛んだったことから

静岡おでんが独⾃の発展をとげました。静岡おでん（しぞーかおでん）

は、戦後の混乱期、⽜スジや豚モツなどの安価な材料を煮込んだことで

広まり、真っ⿊なスープが特徴で、醤油ベースのスープは⾒た⽬と違っ

て優しい味です。

静岡おでん（しぞーかおでん）

戦後、アメリカからの⽀援物資である⼩⻨粉を活⽤して製法や焼き⽅が

考案され、富⼠宮市⺠にとって当たり前の⽇常⾷であった「やきそ

ば」。⽔分が少ないコシがある麺や「ウスターソース」「⾁かす」「だ

し粉」を使⽤するのが特徴です。

2000年の秋にボランティアの「富⼠宮やきそば学会」が誕⽣することに

よって⼀躍⽇本を代表する「ご当地グルメ」となりました。

富⼠宮やきそば








